— Lhsgertty -

APFELKUCHERL

IM ZIMTZUCKER GEWENDET,
SAHNE UND 1 KUGEL VANILLE-EIS

€ 9,50

MUNCHNER HOF DESSERTVARIATION

AUS EINEM APFELKUCHERL, EINEM NOUGATKNODEL
UND DEM DESSERT DER WOCHE
€ 11,50

3 NOUGATKNODEL
MIT BUTTERBROSEL UND SCHLAGSAHNE
€ 9,50

AFFOGATO
ESPRESSO MIT EINER KUGEL VANILLEEIS
€ 4,50

FUR DEN ABEND ( AB 2 PERSONEN ):
PORTION KAISERSCHMARRN

MIT MANDELN UND ROSINEN,
DAZU APFELKOMPOTT UND VANILLE-EIS
- AUF DEM HOLZBRETT SERVIERT -

PRO PERSON € 13,00

HERZLICH WILLKOMMEN IM

MUNCHNER HOF
ALTOTTING



MUNCHNER HOF ALTOTTING

GRUSS AUS DER KUCHE

ROTE BETE CARPACCIO / FETA /| WALNUSS /
KAFFEEVINAIGRETTE / SPINAT

.—v—

ZITRONENLINGUINE / GEBEIZTES EIGELB
PARMESAN

._v—

JAKOBSMUSCHEL / RATATOUILLE /
POLENTA

_V—.

SCHOKOBROWNIE / SCHOKOMOUSSE /
CRUMBLE / FRUCHTE AUF HIMBEERSPIEGEL

MENUPREIS
€ 55

MUNCHNER HOF ALTOTTING

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN
AUF LINGUINE IN TRUFFELRAHMSAUCE

FORELLE GEBACKEN
DAZU KARTOFFEL-GURKEN-SALAT UND
HAUSGEMACHTE REMOULADE

GEGRILLTER SAIBLING
MIT SAISONALEM GEMUSE UND SALZKARTOFFELN
IN EINER RIESLINGSAUCE

RAUCHERLACHS
MIT OFENKARTOFFEL UND CREMIGEM
KRAUTERQUARK

RAHMSCHWAMMERL
MIT HAUSGEMACHTEN BREZENKNODELN

KASESPATZLE
MIT BERGKASE, ROSTZWIEBELN UND GEMISCHTEM SALAT

LINGUINE IN TRUFFELRAHMSAUCE
MIT PARMESAN UND RUKOLA

SCHNITZEL WIENER ART
VOM SCHWEIN MIT POMMES FRITES UND
GEMISCHTEM SALATTELLER

SCHWEINEBRATEN

MIT KARTOFFEL- UND SEMMELKNODEL, GEMISCHTEM SALAT

ZWIEBELROSTBRATEN - MEDIUM GEBRATEN -
MIT KASESPATZLE UND BUNTEM SALATTELLER
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