
Aschermittwoch
Valentinstag

APFELKÜCHERL
IM ZIMTZUCKER GEWENDET,

SAHNE UND 1 KUGEL VANILLE-EIS
€ 9,50

MÜNCHNER HOF DESSERTVARIATION
AUS EINEM APFELKÜCHERL, EINEM NOUGATKNÖDEL

UND DEM DESSERT DER WOCHE
€ 11,50

3 NOUGATKNÖDEL
MIT BUTTERBRÖSEL UND SCHLAGSAHNE

€ 9,50

AFFOGATO
ESPRESSO MIT EINER KUGEL VANILLEEIS

€ 4,50

FÜR DEN ABEND ( AB 2 PERSONEN ):
PORTION KAISERSCHMARRN

MIT MANDELN UND ROSINEN,
DAZU APFELKOMPOTT UND VANILLE-EIS

- AUF DEM HOLZBRETT SERVIERT -
PRO PERSON € 13,00

- Desserts –

HERZLICH WILLKOMMEN IM 

MÜNCHNER HOF
ALTÖTTING



GRUSS AUS DER KÜCHE

ROTE BETE CARPACCIO / FETA / WALNUSS /
KAFFEEVINAIGRETTE / SPINAT 

Valentinstag
M Ü N C H N E R  H O F  A L T Ö T T I N G

MENÜPREIS
€ 55

ZITRONENLINGUINE / GEBEIZTES EIGELB
PARMESAN

JAKOBSMUSCHEL / RATATOUILLE /
POLENTA

SCHOKOBROWNIE / SCHOKOMOUSSE /
CRUMBLE / FRÜCHTE AUF HIMBEERSPIEGEL 

FORELLE GEBACKEN
DAZU KARTOFFEL-GURKEN-SALAT UND 
HAUSGEMACHTE REMOULADE 

Aschermittwoch
M Ü N C H N E R  H O F  A L T Ö T T I N G

GEGRILLTER SAIBLING
MIT SAISONALEM GEMÜSE UND SALZKARTOFFELN
 IN EINER RIESLINGSAUCE

RÄUCHERLACHS 
MIT OFENKARTOFFEL UND CREMIGEM
KRÄUTERQUARK

RAHMSCHWAMMERL
MIT HAUSGEMACHTEN BREZENKNÖDELN 

KÄSESPÄTZLE
MIT BERGKÄSE, RÖSTZWIEBELN UND GEMISCHTEM SALAT 

LINGUINE IN TRÜFFELRAHMSAUCE
MIT PARMESAN UND RUKOLA

SCHNITZEL WIENER ART
VOM SCHWEIN MIT POMMES FRITES UND 
GEMISCHTEM SALATTELLER  

SCHWEINEBRATEN
MIT KARTOFFEL- UND SEMMELKNÖDEL, GEMISCHTEM SALAT 

ZWIEBELROSTBRATEN – MEDIUM GEBRATEN -
MIT KÄSESPÄTZLE UND BUNTEM SALATTELLER 

€

18,5

26,5

17,5

12,0

12,5

15,0

17,5

16,0

24,5

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN
AUF LINGUINE IN TRÜFFELRAHMSAUCE 

22,5


